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Knowledge Capture (Seafood)

• Kegiatan Knowledge Capturing merupakan kegiatan untuk 
menuliskan pengetahuan yang bersifat Tacit dari seorang chef  
menjadi sebuah pengetahuan yang bersifat Eksplisit (bisa 
dipelajari) untuk kemajuan restoran. 

• Adapun cara mendapatkannya : 
1. Datang langsung ke restoran 

2. Melihat presentation dan styling yang tepat 

3. Buku-Buku



Gathered Knowledge

• Pengertian seafood dan Tips mengolahnya

• Seafood adalah  bahan makanan yang berasal dari laut,selain 
tekstur dagingnya yang khas makanan laut ini  mempunyai cita 
rasa yang gurih dan alami.

• Tips mengelolah seafood dengan benar : 
1. Seafood sebaiknya diolah dengan cara dipanggang,dibakar,direbus 

atau dikukus.

2. Seafood agar tidak amis sebaiknya direndam dengan susu selama 
15 menit.

3. Seafood juga dapat diberi lemon sebelum dimasak , yang berguna 
untuk menghilangkan bakteri pada seafood sehingga pada saat 
dimasak cepat matang.



Knowledge Creation Food Presentation 
and Styling 

• Food Presentation adalah seni menata, mendekor, meng-
garnish makanan/minuman sehingga memiliki tampilan yang 
estetis. Dan kegiatan menata makanan di atas piring agar 
menjadi kesatuan yang indah disebut dengan plating.

Coba bandingkan dengan
Food Presentation berikut:



Baverage

• Minuman adalah setiap cairan yang dapat diminum kecuali 
obat-obatan.

• Minuman dapat dikelompokkan dalam dua kelompok besar 
yaitu:

1. Minuman tak beralkohol
a) Air mineral

b) Sari buah

2. Minuman yang mengandung alcohol
a) Cocktail

b) Bir



Beverage After Consuming Seafood

• Minuman dan makanan yang dihindari setalah mengonsumsi 
seafood

1. Jus jeruk

2. Buah kesemak

3. Buah Pir

4. Teh

• Adapun minuman pendamping yang baik, disarankan
1. Air Putih

2. Teh Tawar Hangat



Knowledge Codification

• An example of  knowledge codification for Food and Beverage 



Association Rules

• An example of  association rules for food and beverage 



Knowledge Portal

• An example of  knowledge portal in food and beverage



Conclusions

• Knowledge management yang baik sangat membantu dalam 
meningkatkan presentasi makanan di satu restoran.

• Selezat apapun makanan belum tentu mampu menerbitkan air 
liur. 

• Tampilan yang menarik dengan penataan yang apik lah yang 
mampu membangkitkan selera makan sekalipun hanya sebuah 
masakan sederhana. 

• Karena itu seni plating mempunyai peranan penting dari 
sebuah presentasi makanan, terutama di restoran.

• Social media dapat menjadi media yang bagus untuk promosi.
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